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Turkiye’'nin pizza efsanesi Pizza Max,

(¥4 '}
/V, aksimum Pizza, /V, aksimum [ezzef

mottosuyla geri dondu.

Tarkiye’'de pizza kaltlrtne yon veren ilk yerli markalardan biri olan
Pizza Max; lezzeti, kaliteyi ve tutkuyu ayni dilimde bulusturuyor.

Her Grinayle yalnizca doyurmayi degil, unutulmaz bir deneyim yasatmayi

hedefleyen Pizza Max; tamamen yerli ve milli sermaye ile kurulmus, gigli

temellere dayanan bir marka olarak yolculugunu strdurGyor. Tarkiye’nin

franchise alanindaki lider markalari Komagene ve Bereket Doner’i

biinyesinde barindiran YORPAS A.S. catisi altinda glictinii pekistiren Pizza

Max, bu sayede surdurulebilir bylme, operasyonel yetkinlik ve uzun
vadeli glveni bir araya getiriyor.

Markanin vizyoner kurulug hikayesinin arkasinda; Komagene ve Bereket

Ddner’in kurucu ortaklari Hayrettin Turkoglu ve Mevltt Ceyhun Tekdemir,

franchise sektorunin duayen ismi Semiha Demiral ile pizza sektorunin

deneyimli ismi Omer Diler yer aliyor. Bu giiclii ortaklik yapisi, Pizza Max'i

yalnizca bir pizza markasi degil; tecrlbe, gliven ve yerli girisim ruhunun
birlestigi iddiali bir basari hikayesi haline getiriyor.

komagene | BerekeT'S DONER
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Pizza Max’I bir markanin 6tesine taglyan guglerden biri de mutfagindaki
ustaliktir. Pizza Max'in temelinde; Gaziantep’in koklU lezzet kultGrinden gelen,
dlnyaca taninan pizza ustasi ve lezzet avcisi Omer Diler’'in imzasi yer alir.

Omer Diler, tam 30 yil boyunca Kanada’nin Toronto sehrinde pizzaciligin
nabzini tutmus; kentin en blyuk pizza zincirlerinden birini kurarak adini
lezzetle es anlamli hale getirmig buyUk bir ustadir.

Toronto’da edindigi uluslararasi deneyim, ustalik ve vizyonuyla pizzaya
bakisi degistiren Omer Diler, dogdugu topraklara vefa borcunu 6demek igin
1999 yilinda Tiirkiye'ye déner. Ardindan istanbul merkezli Pizza Max’ kuran

Diler’in hazirladigi pizzalar, kisa stuirede bir markadan 6teye gecer.
Pizza Max adi da lezzeti de kisa sUrede efsanelesir. Pizza Max; Turkiye'de
hem damaklari hem goéndulleri fetheder.

Omer Diler’in pizzalari tesadiiflerin degil, yillarin birikiminin Grinadar.
Her hamurda sabir, her tarifte kalite, her dilimde lezzet vardir.

Deneyimini Anadolu’nun giiclii lezzet hafizasiyla bulusturan Omer Diler,
pizzayi yerel damak zevkiyle evrensel standartlarda yeniden yorumlar.
Onun i¢in, pizza yalnizca bir Grdn degil, imzasini taglyan bir eser
niteligindedir.

Buglin Omer Diler, efsanelesen bu birikimi ve vizyonunu yeniden sahneye
tasiyor. Onun eskisinden daha gUcli ve daha iddiali “yeniden merhaba” si;
bir geri donUsten Ote, lezzetle taglanan bir vuslat anlamina geliyor.




Ve g:hdi...

Sektorde derin izler birakmis, bir nesile gercek pizzayi sevdirmis o blyUk usta,
Onltguna yeniden giyiyor. Essiz pizza ve lezzet birikimini; modern tretim
anlayisi ve guclt kurumsal yapisiyla yeniden hayata geciriyor.

Onun tabiriyle ifade edecek olursak
“Pizza Max’ta her sey detaylarda gizlidir.”

Hamurun sabirla mayalanmasinda, peynirin sicak dokusunda,
urdnlerin kalitesinde, sosun ve baharatin dengeli karakterinde...
Her agsama ustaligin izini tagir. Her dilim, 6zenle tasarlanmig bir lezzet
deneyimine donusur.

Evet! Pizza Max, ge¢cmisinden aldigi ilhamla gelecege yUrurken;
lezzetiyle fark yaratan, kalitesiyle glven veren ve her dilimde mutluluk
vadeden bir marka olmak icin cok guclt bir baslangi¢ yapiyor.

Guclu kurumsal yapisi, net marka dili ve ustalik temelli lezzet anlayisiyla
Pizza Max; girisimciler, yatinmcilar ve franchise is ortaklari icin de yalnizca bir
isletme degil, glvenle buyuUyebilecekleri saglam bir marka yolculugu sunuyor.




NJeder
1ZZA MAX?




MAXKSIMUM DILIM

Modern hayatin temposuna ayak uydururken lezzetten 6diUn vermek

istemeyenler icin dilim pizza, pratikligin ve doymanin en gticli halidir. Ozenle

secilmis taze malzemeler, dengeli pisirme teknigi ve Ust dlzey kalite

anlayisiyla hazirlanan dilim pizzalarimiz; ginun her aninda hizli, doyurucu ve
guvenilir bir lezzet sunar.

Her biri tek dilim halinde servis edilen pizzalarimiz, pratik sunumu sayesinde
zamandan tasarruf etmenizi saglarken, her lokmada ayni lezzet ve
kaliteyi hissettirir.

Farkl alternatifleriyle daha 6zgln ve daha 6zgUr secenekler sunar.
Zengin Cesitlilik, Standart Kalite Pizza Max’ta yer alan dilim pizza gesitleri,
klasik tatlardan 6zel recetelere uzanan genis bir lezzet yelpazesine sahiptir.
Bu cesitlilik sayesinde misafirlerimiz, her ziyaretlerinde kendilerine uygun bir
lezzet bulur; dilediklerinde yeni tatlar kesfetmenin keyfini yasar.

Dilim pizzalarimiz; markamizin samimi yaklasimini, kurumsal hizmet anlayisini
ve lezzet tutkusunu yansitan 6zel Grun gruplarindan biridir.

Pizza Max olarak hedefimiz, her dilimde maksimum mutlulugu,
her lokmada maksimum lezzeti sunmaktir.



NEFIS

Ozenle marine ettigimiz tavuklar, zengin sos
seceneklerimiz ve baharatlarla harmanlayarak enfes
lezzetlere donUsturayoruz.

Her tadimda istah kabartan lezzetler
olarak karsimiza ¢ikiyor!
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Bir Pizza Max franchise’i olmak
yalnizca bir restoran acmak dedil,

Lazamg:/l bir yasam tarar sunmak demektir:

Her yeni sube, Pizza Max ruhunu bulundugu sehirde
yasatir. Bu yuzden girisimciler sadece bir igletme
sahibi olmaz; lezzeti, kaliteyi ve mugteri mutiulugunu
kutsal bir emanet gibi tasirlar.



Basvuru E/zram






SUBEYE TESLIM VE SEVKIYAT

Pizza Max, Uretimde ihtiya¢ duyulan tim malzemeleri bayilere ulastirir.
Tedarikgilerden gelen tim malzemeler merkez depo tarafindan teslim alinir ve
ardinler 6zelliklerine gére en uygun saklama kosullarinda stoklanir. Gida
drdnlerinin kalitesinin devamliligy, hijyen, insan sagligi ve bir¢ok agidan lojistik ve
sevkiyat konularina énem veren Pizza Max, uygun stoklama metodunu uygular
ve Urunleri soguk zincir kinlmadan bayilerin kapisina kadar teslim eder.
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ONLINE SATIS KANALLARI IiLE GUCLU iS BIRLIGI

Pizza Max, merkezi planlama ve Turkiye’nin en buyuk online platformlariyla
gucla is birligi sayesinde hem milyonlarca tUketiciye ulasir hem de dtsuk
komisyon oranlariyla is ortaklarina blyuk bir avantaj saglar.

ETKIN PAZARLAMA VE REKLAM DESTEGI

Pizza Max, markanin bilinirligini artirmak ve daha genis bir kitleye ulagsmak icin
etkin pazarlama ve reklam stratejileri olugturur. Mugteri memnuniyetini st
seviyede tutmayi hedefleyen markamiz, ayni zamanda bayi ciro ve karliigini
da surekli artirmayi hedefleyen ¢alismalar yGratar.
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7. yu'z y'u'ze G&Sriisme

Pizza Max Genel Mudurlugd'nde veya sizin yatirim
yapmayl dusindugunuz lokasyonda yapacagimiz
gorismede; siz degerli franchise adaylarimizi
yakindan tanimay), beklentilerinizi anlamayi ve size
Pizza Max sistemi hakkinda detaylh bilgi
vermeyi hedefliyoruz.

2 [_oLasyom Be/ir/eme

Pizza Max'in bUyUme stratejileri dogrultusunda
hedeflenen bolgelerden se¢im yapabileceginiz gibi
bunlarin disinda restoran agmak istediginiz bolgeleri
de incelemeye alabiliriz. Lokasyon

belirlemede kullandigimiz
harita programinda yer
alan TUIK verilerine gére
yatirnminizi en dogru
noktada yapmanizi
saghyoruz.

3 M imari P roje Desfeg’ ]

Restoraninizi kiraladiktan sonra mimari ¢6zim
ortaklarimiz ve bolge sorumlularimiz, gizilecek tim
projeler icin eksiksiz destek saglayacaktir.



4 /4;:/:; Omcesi Geri gaylm

Birlikte calisacaginiz danismaniniz acilisa kadar olan
sureci sizinle planliyor olacak. Bu planlamanin icinde vergi,
abonelikler, banka iglemleri vb. bltln detaylar yer alacaktir.

5 69' itim

‘Ben bu isi bilmiyorum! Nasil yaparim?’
diye endiselenmenize hi¢ gerek yok!

Bayi adaylarimiz, bu endiseyi kolayca
atlatabilmeleriicin sube acilimindan dnce
iki haftalik aday egitim programina tabi
tutulmaktadir. Boylece isletmecilerimize hi¢
bilmedikleri bir isi yuksek motivasyon ile
yapabilecekleri ve ayni zamanda ekiplerini
eqitebilecekleri bir ortam sunulmaktadir.

Ayrica subelerin ve galisanlarin egitimi
surekli guncellenen videolarla
surdurdlmekte; yeni Granler, trendler
ve satis konularinda ytz ylze ve
online egitim destegine
devam edilmektedir.



6 gubeMl'm Kuru/umu

Mimari projeye uygun olarak konsept kurulumu tamamlanir ve
sube satisa hazir hale getirilir.

Bdlge Danigmaniniz ile birlikte “Resmi A¢ilis Pazarlama
Planiniz” hazirlanir.




suadiye, ulus ve bikac yerde daha subesi olan
evlere servis yapan pizzaci..urunleri inanilmaz
lezzetli..ayrica yeni bir kenar sosu cikarmislar, sicak
haydari tadi veriyor, sadece onu ekmege batiriyim
yiyim diycek kadar adami kendinden geciriyor..

-cressida (21.01.200122:00)

daha iyi pizzaci yemin ederim yok... yan urunleri
olaganustu.. soslu wings muhtesem...

-chromatic fantasy (01.09.200101:28)

cok uygun fiyatlari, 24 cesit malzemesi, yeterince
buyuk pizza boyutlari ve de dilimleri daha
isiramadan yerlere sacilan deli gibi koyulmus bol
malzemesiyle aklima geldikce agzimin sulandigi

enfes pizzaci. .
-0Z orion (22.04.2002 18:25 ~ 18:25)

insanin karni tika basa tok olsa bile, tadini
animsayinca agzin sulanmasina yol agacak kadar
mukemmel pizzalar yapan bir mekan. burada
yazilanlarla tarif edilemeyecek bir lezzet. nasil
derler, dyle bir pizza yiyorsunuz ki t¢ dilim sonra
varilan haz ve sigen mide sayesinde adeta
cennetin kapilarini zorluyorsunuz.

-fausta (22.02.2003 23:41)

fiyatlariyla insani catlayana kadar yemeye
zorlayan, lezzetli pizzaci. maslakta yeni subesi

varmis
-stan (05.06.2003 04:59)

oldukga lezzetli pizza yaparlar. hatta bundan daha
lezzetlisi belki de yoktur.

-ghostface (16.11.2006 02:08)

crispy kanatlariyla hayatimda yedigim en iyi kanadi
bana tattiran yer.

=-perrycox (03.11.2008 19:37 ~ 19:37)

bu adamlarin yaptigi pizzanin lezzeti onlarca vyil
gecmesine ragmen hala damagimdadir.

-charlie runkle (08.02.2022 22:01)
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